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Организационно-аналитическая работа, информационное обеспечение
Сентябрь

П роверка готовности помещ ения столовой для приёма 
пищи к новому учебному году.
Контроль за проведением мероприятий по подготовке 
помещ ений (уборка) и документации пищ еблока.

О тветственны е сотрудники за 
организацию  питания, члены комиссии по 
контролю  за организацией питания 
обучаю щ ихся

Ежедневно П роверка соблю дения граф ика работы столовой

О тветственны е сотрудники за  организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

Ежедневно К онтроль качества и безопасности поступаю щ их 
продуктов и готовы х блюд.
П роверка сопроводительной документации на пищ евые 
продукты и готовых блю д

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания

Ежедневно К онтроль за отбором и хранением суточной пробы в 
полном объеме согласно еж едневному меню  в 
соответствии с санитарно-эпидемиологическими 
требованиями

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания

1 раз в неделю П роверка целевого использования продуктов питания в 
соответствии с предварительным заказом

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

Ежедневно К онтроль рациона питания обучаю щ ихся.
П роверка соответствия предварительного заказа 
примерному меню

О тветственны е сотрудники за организацию

1 раз в неделю К онтроль соблю дения условий и сроков хранения 
продуктов и готовой продукции

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания

В начале каждого 
полугодия

П роверка соблю дения требований САН П ИН  к 
оборудованию , инвентарю О тветственны е сотрудники за  организацию  

питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

1 раз в неделю Контроль температурны х реж имов хранения в 
холодильном оборудовании.

О тветственны е сотрудники за  организацию  
питания

Ежедневно. К онтроль за доставкой пищ евых продуктов. Доставка 
пищ евых продуктов долж на 

осущ ествляться с соблю дением условий и режимов 
хранения, установленных 

изготовителями пищ евых продуктов, 
гигиенических требований к условиям хранения 
пищ евых продуктов и правил товарного соседства.

О тветственны е сотрудники за  организацию  
питания

1 раз в неделю.

Контроль за  массой порционны х блю д. М асса 
порционных блю д долж на соответствовать массе 
порции, указанной в примерном меню. П ри нарушении 
технологии приготовления пищ и, а  такж е в случае 
неготовности, блюдо допускается к выдаче только после 
устранения выявленных недостатков.

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания

«



1 раз в неделю Контроль за соблю дением сроков годности, 
гемпературно-влаж ностного реж има и условий 
хранения пищ евы х продуктов, установленные 
изготовителем и соответствую щ ие санитарно- 
эпидемиологическим требованиям  при хранении, 
продукции, в том  числе скоропортящ ейся и особо 
скоропортящ ейся, а  такж е готовой кулинарной 
продукции и полуфабрикатов.

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

1 раз в месяц

Заседание ш кольной комиссии по питанию  с 
приглаш ением классных руководителей 1-11-х классов 
по вопросам охвата учащ ихся горячим питанием.

О тветственны е сотрудники за  организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

Методическое обеспечение
1 раз в месяц

О рганизация консультаций для 
классных руководителей 1 -9 классов по вопросам 
организации питания

О тветственны е сотрудники за организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

Май О бобщ ение и распространение положительного 
опы та по вопросам организации и развития 
ш кольного питания. О тветственны е сотрудники за организацию  

питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

Постоянно Рассматривать обращ ения обучаю щ ихся и/или их 
родителей (законных представителей) по вопросам 
организации и качества питания в школе. О тветственны е сотрудники за организацию  

питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

План оганизации работы по улучшению материально-технической базы пищеблока
Ежедневно К онтроль санитарного состояния пищ еблока (чистота 

посуды, обеденного зала, подсобны х помещ ений) О тветственны е сотрудники за организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся

По мере 
необходимости

Эстетическое оформление зала столовой Заместитель директора по АХР Ц аракова 
А.А.

По мере 
необходимости

Замена устаревш его оборудования

Директор ш колы С итоховаЗ .С .
1 раз в месяц П роверка сохранности состояния помещ ения и 

оборудования пищ еблока, а  такж е его 
использования по назначению , контроль за 
рациональным расходованием ресурсов 
электроэнергии, водо- и теплоснабжения).

Заместитель директора по А ХР Ц аракова 
А.А.

По мере 
необходимости

О рганизация на пищ еблоке дезинфекционных 
мероприятий.

Заместитель директора по АХР Ц аракова 
А.А.

Воспитание культуры питания, пропаганда здорового образа жизни среди с обучающихся
В течение года П роведение классных часов по темам организации 

правильного питания. Классные руководители 1-11 классов
1 раз в четверть • Выступление на родительских собраниях по вопросам 

организации питания в школе.

О тветственны е сотрудники за  организацию  
питания, члены комиссии по контролю  за 
организацией питания обучаю щ ихся
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